
 

Για το ψωμί...
Τυροκαυτερή με δυο λογιών τυριά 4.50€
/τσίλι/λιαστή ντομάτα 
Λευκή ταραμοσαλάτα/λεμόνι  4.50€
/πούδρα αυγοτάραχο 
Φάβα/κρεμμύδι 4.50€
/λαδάκι/κάπαρη 
Μους καπνιστής μελιτζάνας   4.50€
/ντάκος χαρουπιού 
Χούμους ρεβιθιού/λάδι πάπρικας   4.50€
/μαϊντανός/τραγανά ρεβίθια
/γιαούρτι
Κρητικό ξύγαλο 4.50€
Τζατζίκι 4.50€ 

Σαλάτες
Σαλάτα Ελληνική κλασσική 7.40€

Σαλάτα ντάκος/τριμμένη ντομάτα 7.20€
/κάπαρη/φέτα 
Χόρτα εποχής με λαδολέμονο  7.20€

Σαλάτα Καστελόριζο/πανδαισία  8.20€
λαχανικών/τουρσί/παλαιωμένο ξύδι 
Σαλάτα κους κους/σταφίδες/φιστίκι 9.20€
/κρεμμυδάκι/μυρωδικά/βινεγκρέτ λάιμ 
Σαλάτα ντοματίνια/βαλσάμικο  9.20€
καπαρόφυλλα/κατίκι/κουλούρι Θεσσαλονίκης 
Σαλάτα φακές/κρεμμυδάκι/μυρωδικά  9.20€
/καλαμπόκι/λιαστή ντομάτα/καρότο
/τζίντζερ/λευκό βαλσάμικο 
Παντζαροσαλάτα/ρόκα/κάπαρη  10.20€
/κρεμμυδάκια/μάραθο/πράσινες ελιές
/παστράμι τόνου
Σαλάτα λάχανο/ρόκα/λόλα/πορτοκάλι 8.20€
/καρύδια/βινεγκρέτ εσπεριδοειδών
Ανάμεικτα φύλλα σαλάτας/δυόσμος 10.20€ 
/βασιλικός/βύσσινα/αμύγδαλα
/ανθότυρο/βινεγκρέτ ρακόμελο
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Σεβιτσερία
Greek style ceviche/μαρινάτη 8.20€
τσιπούρα/κρεμμύδι/τσίλι/βασιλικός
/gazpacho πιπεριάς Φλωρίνης  
Γαύρος μαρινάτος/λάδι μαστίχας  6.50€
/σκόρδο/μαϊντανός 
Παστό σκουμπρί/κάπαρη/κρεμμύδι  9.20€
ροδέλα/ραπανάκια/άνηθο/κόλιανδρος
σπόρος/λαδολέμονο 
Σεβίτσε χταπόδι/πορτοκάλι/πίκλα  10.20€
μάραθου/πράσινες ελιές/κρεμμύδι
/τραγανό κανταΐφι 
Παστουρμάς τόνου/τσιμένι/πιπεριά 7.50€
/κόλιανδρος/λάδι βασιλικού  

Κλασσικά και όμορφα
Φρέσκιες τηγανιτές πατάτες   4.90€
Τηγανιά με αυγά χωριάτικα 8.90€
/πατατούλες/σάλτσα ντομάτας  
Κεφτεδάκια/μους φέτας/στικς πατάτας  8.90€
Ζουμερό σαγανάκι τυριών/κανταΐφι  8.20€
Στριφτοτυρόπιτα/τυριά/μέλι/σουσάμι  8.40€
Στικς κολοκυθιού/τριμμένη  6.70€
γραβιέρα
Χαλουμοκεφτέδες/τσάτνει πιπεριάς,  8.90€
ντομάτας   
Καλαμαράκι τηγανιτό  10.30€
Φρέσκο ψιλό ψαράκι εποχής τηγανιτό  8.70€
Γαριδάκι τύπου Σύμης   12.50€
Ριζότο “γιαπράκια”/πέστο  5.90€
αμπελόφυλλα/λεμόνι/ξύγαλο
/φιστίκι Αιγίνης   
Τσιπούρα σε κρούστα αλατιού  15.50€
Μπαρμπούνια τηγανιτά   15.50€ 



Από τα κάρβουνα...
Λουκάνικο πράσου/curry ketchup  8.30€
Χταπόδι σχάρας με λαδόξυδο  11.50€
Σαρδέλες παντρεμένες/λεμόνι 8.20€
/ντομάτα /μυρωδικά 
Γαρίδες σχάρας/λαδολέμονο  16.50€
Τσιπούρα σχάρας/ χόρτα εποχής 15.50€
/λαδολέμονο 
Μπριζόλα τόνου/κους κους  14.20€
/fennel mayo 
Μπριζόλα μαύρου χοίρου  11.20€
/beer BBQ/ριγανάτες πατάτες 
Μπιφτέκι πρόβειο/πίτα/ντομάτα 9.60€
/κρεμμύδι/γιαούρτι 
Μπιφτεκάκια κοτόπουλο/πίτα ολικής 10.60€
/ελαφριά μαγιονέζα λεμονιού 
Γύρος τόνου/πάπρικα/ντομάτα 12.30€
/κρεμμύδι/mustard mayo/πιτάκι 
Καλαμάρι σχάρας/φάβα  11.20€
/λαδολέμονο 
Μπαρμπούνια ψητά  15.50€
Ψάρι ημέρας  65.00€/kg

Ψωμάκια με αλοιφή & κρητικές ελιές  1.50€

Γλυκά
Ρωτήστε μας για τα γλυκά ημέρας 7.00€

M
EN

U

Από το μπακίρι... 
Γαρίδες σαγανάκι  12.50€ 
Τηγανιά χοιρινή κρασάτη/πράσο         10.50€ 
/κρεμμύδι/σκόρδο/λεμόνι 
Ομελέτα /γαρίδες/μάραθο/  9.30€
/φέτα/μαγιονέζα μυρωδικών 
Τηγανιά κοτόπουλο ριγανάτο/πιπεριές  9.60€ 
/μπύρα/μουστάρδα/σκόρδο  
Μύδια αχνιστά/μουστάρδα 8.80€
/μυρωδικά/κρασί 
Μπακαλιαροκροκέτες/κουρκούτι  10.60€
μπύρας/σκορδαλιά ψωμένια/καρύδι 
Γιουβετσάκι γαρίδες/βασιλικό  11.80€
Μοσχαράκι χιουνκάρ μπεγεντί/  12.80€
ντομάτα/κανέλλα /πουρές καπνιστής 
μελιτζάνας 
Σκιουφιχτά με κατσίκα   12.80€
μελωμένη/ντομάτα/βασιλικό/πέστο 
καρυδιού/ανθότυρο
Χυλοπίτες λεμονιού/καλαμάρι  13.20€
/μυλοκόπι/κάπαρη/άνηθο
Καραβίδες φρέσκιες αχνιστές/λεμόνι 18.50€
/σκόρδο/μαϊντανός 

Σούβλες MEZZE 
Σούβλα κοτόπουλο  21.80€
Σούβλα χοιρινή  24.30€
Σούβλα μοσχαράκι γάλακτος  27.90€
Σούβλα σολομού  27.30€
Σούβλα θαλασσινών (φρέσκος 29.80€
τόνος, γαρίδες, καλαμάρι, χταπόδι) 

Συνοδέψτε με....
Πατάτες τηγανιτές ριγανάτες 
Αρωματικό Ρύζι 
Λαχανικά σχάρας

Ο ΚΑΤΑΝΑΛΩΤΗΣ ΔΕΝ ΕΧΕΙ ΥΠΟΧΡΕΩΣΗ ΝΑ ΠΛΗΡΩΣΕΙ ΕΑΝ ΔΕ ΛΑΒΕΙ ΤΟ 
ΝΟΜΙΜΟ ΠΑΡΑΣΤΑΤΙΚΟ ΣΤΟΙΧΕΙΟ. 
Οι τιμές συμπεριλαμβάνουν Δημ. Φόρο, service & ΦΠΑ.
Το κατάστημα υποχρεούται να διαθέτει έντυπα-δελτία παραπόνων κοντά στην είσοδο.

Τηγανίζουμε σε ηλιέλαιο & στις σαλάτες μας χρησιμοποιούμε 
extra παρθένο ελαιόλαδο Σητείας. * Κατεψυγμένο. 
Παρακαλώ ενημερώστε μας για τυχόν αλλεργίες.
Αγορανομικός Υπεύθυνος: Κ. Παπαθεοδώρου.

Executive chef : Βασίλης Καφαλούκος


